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Namnet blir ett
varumarke

))Jo, det dr som sd att jag ska bli pappa for forsta
gangen i slutet av sommaren och jag tror att alla
blivande foraldrar hyst samma farhagor och forhopp-
ningar infor barnets fodelse. Det mesta forefaller trots
allt oskrivet, men en lott faller utan tvekan pa forald-
rarna att bestimma: barnets namn.

Namnvalet verkar styras av en méngd olika fakto-
rer, sa det &dr inget helt fritt val. Konet 4r ju inte helt
oviktigt i sammanhanget. De flesta verkar ocksa halla
sig till namn som de hort om tidigare, och da sarskilt
till namn inom den egna kulturen och det egna spra-
ket.

Aven inom dessa bada grupper finns flera nalségon att ta
sig igenom. Framst kommer nog fornamn pa sldktingar,
dven om dessa i méanga fall inte blir tilltalsnamn. Jag
tror dock inte de flesta ser dessa faktorer som négra
hinder pd vdgen mot Namnet. Man har redan passerat
dem nér man borjar fundera, foresla och forkasta.
Nej, da handlar det mer om vad namnet star for, dess
identitet. Och detta ar kanske det svéaraste av alla hin-
der, eftersom argument som att ”sa hette ju min sl6jd-
larare”, ”det hette en otdck mordare i en deckare jag
last” eller ”sa hette ju den elaka tanten som vi bodde
granne med” dr absoluta och oantastliga veton. Nam-
net/identiteten far inte vicka daliga associationer.

, , Sa hette ju den elaka
tanten som vi bodde
granne med

Sen har i alla fall jag hakat upp mig pé att ett namn inte
far vara for vanligt. Namn ska vara sirskiljande, an-
nars vet man ju inte hur manga ungar som kan komma
springande nédr man ropar efter sitt eget barn!

Det finns minst tva forklaringar till att jag hakat upp
mig pa denna punkt. For det forsta har jag sjdlv ett
tamligen ovanligt fornamn, for det andra har jag ar-
betat sd pass mycket med varumairkesrattsliga fragor
att jag kan ha blivit en smula miljoskadad. Varumar-
keslagen sdger ndmligen samma sak som jag havdar,
namligen att syftet med ett varumaérke ar att sarskilja
en viss vara fran konkurrenters varor av samma eller
liknande slag. Vill man ha ensamritt till ett varumar-
ke, méste det kort och gott vara sirskiljbart.

Utgar man strikt fran varumairkeslagen blir det manga
barn som far mindre ldmpliga namn, men den ska ju
tack och lov anvédndas pa méanniskor.

Daremot ar det pafallande manga som missar sar-
skiljbarheten ndr man namnger sitt bolag, sin produkt
eller tjanst. Jag har forstatt att det kan vara bra att
ha ett beskrivande firmanamn, till exempel Elservice,
om man vill att folk ska hitta det pa Google. Men som
varumarken dr de stendoda eftersom de inte sarskiljer
verksamheten fran konkurrenternas.

Det finns dock tva, helt skilda, branscher dér foretagarna
intuitivt verkar ha forstatt det diar med varumaérkets
sarskiljningsformaga. Inom dessa finns det manga
likvardiga konkurrenter, sé det géller att sticka ut i
massan med ett ovanligt namn. Jag tdnker pa frisor-
salonger och travhistdgare. Du hittar ingen frisor som
heter Frisyrspecialisten eller travhést som heter Snabba
stoet.

Aven om jag hoppas pa att det gar bra i livet for var
lilla ofédda parvel, maste jag nog rdkna med att han
eller hon far konkurrera med andra. Kanske dr det en
fordel att ha ett hyfsat ovanligt fornamn? Vi har inte
bestdmt nagot 4n, men det blir nog inte Soda eller Co-
piad i alla fall.

Ralf Lyxell

ralf.lyxell@hamilton.se
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Familjesamarbete. Nar yngsta dottern Karin, i mitten, besl6t att ga land och engagera sig i familjeverksamheten pa Hygns gard, be-
slt foraldrarna UIf och Maria Hoglund att expandera med rokeri och gardsbutik. Har finns ocksa ett valutrustat och elegant catering-
kok - bordet i rostfritt har UIf sjalv ritat och Iatit tillverka — dar Karin dven kommer att halla matlagningskurser i host.

Hygn far fler ben

Efter nagra ar som styr-
man pa vérldens hav be-
slot sig Karin Hoglund for
att lagga om kurs. Hon byt-
te de lyxiga segelfartygen
mot den ndrproducerade
maten och flyttade hem till
fordldragdrden. Darmed
kunde Hygns Vilt ta ett kliv
vidare i sin expansion och

i paskas invigdes gardsbu-
tiken varifran hon forutom
hogforadlat viltkott aven
erbjuder cateringmat och
matlagningskurser.

Hygns gérd i Visnums-
Kil ligger bedovande vack-
ert vid Kilsvikens strand.
Hit kom familjen Hoglund
efter manga ar utomlands,
och borjade utveckla det
som redan paborijats.

— Vi drvde 20 hjortar
som de tidigare 4garna haft
huvudsakligen for att halla
stranddngarna Oppna, si-
ger Ulf Hoglund och pekar
ned mot den langa vatten-
linjen som mycket riktigt
ar alldeles fri fran skym-
mande vass.

Men hjortar kan anvindas till
mer 4n sa.

—Vihade en vision om att
viltkott skulle bli alltmer
efterfragat i takt med att
diskussionen om var mat
skruvades upp. For 13 ar
sedan satsade vi stort och
byggde ett eget viltslakteri
som faktiskt blev Sveriges
forsta EU-godkdnda. Vi
var lite fore var tid men ut-
vecklingen blev precis den
vi forutspatt, konstaterar
Ulf Hoglund nojt.

— Idag slaktar och roker
vi bade vart eget hjortkott
och stora méngder &dlgkott

som vi koper in. Privatper-
soner kan ocksd ldmna in
eget kott for rokning.

Med det stora skogsinnehavet
som ekonomisk bas kunde
girdens nya ben fa vixa
till sig sakta men sidkert.
Marknadsforingen bestod
mest av néjda kunder som
successivt spred ryktet om
Hygns goda viltkott vidare
over landet. S& smaningom
etablerades ett samarbete
med Sortorps Gardsrokeri
i ndrheten; idag har Hygn
overtagit den verksamhe-
ten och Sortorp ar pa vig
att bli bageri.

— Kott hir och brod dar,
det ger en utmaérkt synergi-
effekt, konstaterar gardsa-
garen vars bakgrund inom
ndringslivet kommer vél
till pass.

Ndr 26-ariga dottern Karin i
november 2008 atervande
fran sina seglatser virlden
over, var det dags for nésta
steg. Far och dotter borjade
rita pa ett rokeri kombi-
nerat med gardsbutik, en
toppmodern anldggning pa
225 kvadrat och kapacitet
for 50 ton kott per dr. Det
tog ett ar att bygga och in-
vigdes i paskas.

— Efter alla ar utomlands
ar hela familjen matintres-
serad. Vi har lagat mycket
mat tillsammans och sjilv
blev jag till slut sa inspire-
rad att jag gick en kockut-
bildning i London, beréttar
Karin som tagit komman-
dot 6ver butiken.

Hon konstaterar stolt att Hygn
ar en av de forsta matpro-
ducenter som kontrollerar
hela kedjan pa samma gard;
fran hjortkalvens fodelse

till slakt, styckning, for-
adling och leverans av en
fardig maltid.

| den skinande nya disken
finns hjort- och algkott i
alla uppténkliga varianter;
korv, salami och biffar, pa-
téer, pajer, fars och styck-
detaljer. Strategiskt place-
rad ligger ocksa ost fran
Bredsjo gard i Héllefors och
Westgards Getost i Kil.

, , Jag tror
folk ar
radda for att
viltkottet ska
bli torrt och

segt, men det
ska vi andra pa!

— Vi ska halla fokus pa
foradlat viltkott och inte
bli en forsiljningskanal for
all slags nirproducerade
matvaror. Men vi kommer
att samarbeta med négra fa
producenter som vi tycker
passar som komplement,
sdger Karin.

Men planerna &r storre 4n sa.
Nu dr hon, med mamma
Maria som hogra hand,
ocksa i fard med att eta-
blera en cateringverksam-
het som levererar all slags
festmat och i host haller
hon matlagningskurser i
det sprillans nya koket.

— Vi har mycket viltkott
i Varmland men &4r ganska
daliga pa att laga till det,
tycker Karin. Kottgryta
och Kkottfarssas, jovisst,
men det finns s& mycket

annat gott ocksa. Jag tror
folk &r radda for att vilt-
kottet ska bli torrt och segt,
men det ska vi dndra pa!

Hon angrar inte att hon &ter-
viant hem, att arbeta i ett
familjeforetag pa samma
gard ar roligt och fungerar
bra.

— Alla utlandsar gjorde
oss till en tight familj, tyck-
er Karin. Det &r klart att
man kan tycka olika... men
vi har delat upp ansvaret.
Det dr en stor gard sé vi gar
inte och gnager pa varan-
draivardagen!

Det innebar att Ulf och
sonen Gustaf tar hand om
skogen, Karin med hjélp av
Maria dgnar sig at butiken
med sidoverksamheter, en
gardsforman som dr livs-
medelstekniker ansvarar
for slakteri och rokeri och
ytterligare tva anstillda
gar in ”6verallt dédr det be-
hovs”.

Med skogen och hogforadlat
viltkott som etablerade
verksamheter, ar ytterli-
gare ett ben under tillvaxt.
I sommar inleder Hygns
gard ett samarbete med
ndrbeldgna Baggeruds fis-
kecamping for att utveckla
naturturism i omradet. I
ovrigt bedrivs redan ett
samarbete med granngar-
den Nynés som har en stor
festlokal p4 sin loge.

— Det ar viktigt att ar-
beta ihop i kluster sa att
man kommer upp i kritisk
massa, fastslar Ulf och for-
klarar vad det innebar: att
manga béckar tillsammans
ger stadga, styrka och lang-
siktighet.
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